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Oz

Bu calismada, korunma motivasyonu kurami kapsaminda gida giivenligine yonetsel bir yak-
lasimla, Tiirkiye’deki gastronomi sehirlerine oneriler sunmak amaclanmistir. Ziyaret¢ilerin yeme
icme hizmeti aldiklar1 isletmelerde yasayabilecegi sorunlarla nasil bas ettiklerini anlamak, gida
giivenliginin temel konusudur. Korunma motivasyonu kurami ise ziyaretgilerin, ¢alisanlarin ve
orgiitlerin bu sorunlardan korunma davraniglarini anlamaya yonelik bir kuram olarak ele alin-
maktadir. UNESCO yaratici sehirler aginda yer alan Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar’in birer
gastronomi sehri olarak anilmaya devam etmeleri ve belirledikleri hedeflere ulasmalari icin zi-
yaretgilerin seyahat dncesinden sonrasina kadar devam eden siirecteki yeme igme davranislarina
odaklanmak gerekmektedir. Ziyaret¢ilerin korunma davraniglarini anlagilmasi, gida giivenligiyle
ilgili 6nlemlerin alinmasi ve gida kaynakli sorunlarin meydana gelmesinin oniine gecebilecek
uygulamalarin yapilmasina katki saglayacaktir. Bu nedenle, ziyaretgilerin destinasyona yonelik
risk algilarini ve korunma motivasyonlarini olumlu etkileyebilecek yonetsel uygulamalara yonelik
oneriler sunulmustur.
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The Relationship between Protection Motivation and Food Safety: A Management Ap-
proach to UNESCO Gastronomy Cities

Abstract

The study aims to present suggestions to gastronomy cities in Turkey with a managerial approach to
food safety within the scope of the protection motivation theory. Understanding how visitors manage
the challenges they may experience is a core issue of food safety in food and beverage businesses.
On the other hand, the protection motivation theory distinguishes the protection behaviors of
visitors, employees, and organizations. Focusing on the food and beverage consumptions behavior
of the visitors from the pre-travel to the post-travel will help Gaziantep, Hatay, and Afyonkarahisar,
which are included in the UNESCO Creative Cities Network of Gastronomy, to achieve their goals.
Understanding the protection behavior of visitors will contribute to taking precautions related to
food safety and doing practices that can prevent food-related problems. Hence, suggestions for
managerial practices that can positively affect the risk perceptions and protection motivations of

visitors towards the destination are presented

Keywords: Food safety, protection motivation, gastro-tourism, creative cities.

Giris

Destinasyonlar, sahip olduklar1 niteliklerle zi-
yaretcilerin karar verme siirecine etki etmekte-
dir (Tapachai ve Waryszak, 2000). Bu nedenle,
turizm destinasyonlari, yarattig1 imaji siirdiire-
bilecek nitelikleri korumaya yonelik girigim-
lerde bulunur. Bir turistik imaj {riinii olarak
gastronomi, destinasyonlarin gelisimi i¢in
son derece tetikleyici bir role sahip olmasina
ragmen, ayni zamanda gida kaynakli sorunlar
gibi olumsuz deneyimlere neden olacak zemini
de yaratabilir.

Gastronomi, geleneksel yemekler ve yerel
tiriinlerin 6n plana ¢ikmasiyla turizmde rekabet
avantaj1 yaratarak destinasyonun essiz olmasini
(Hall ve Gossling, 2016; Saurabh, 2019; The
World Tourism Organization, 2019), turistik
hareketleri artirarak yerel topluluklarin ge-
lir elde etmelerini (Leng ve Badarulzaman,
2014), diger sektorlerle baglantili olarak dolayli
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ekonomik faaliyetler iiretilmesini (Forleo ve
Benedetto, 2020) ve destinasyonlarin kiiltiirel
Ozglnliiklerini rakiplerine kars1 6ne ¢ikarma-
larim1 saglar (Rachao vd., 2019). Dolayisiyla
gastronomi, turizmin bolgesel dinamiklerdeki
rolii ve yerel kalkinma i¢in 6nemli bir itici giig
olarak goriilebilir.

Yaraticilik, 21. ylizyilda énemli hale gelmistir.
Ardindan yaratict sehirler (Hospers ve van
Dalm, 2005; Wood ve Landry, 2008), yaratict
simif (Bader ve Bialluch, 2009; Florida, 2004)
ve yaraticiligin sehir markalasmasindaki roli
(Kennedy, 2009) gibi temalar ortaya ¢ikmaya
baslamistir. Bu temalar, 6zellikle turizm se-
hirlerini yonlendiren temel ekonomik ve sosyal
faktorler olarak yaraticiligin insasinin gerek-
liligini de gosterir. Kiiltiir ve sanatin sehirle-
rde 6nemli bir rol oynadig1 diisiiniildiigiinde,
ozellikle yerel yonetimler siirdiiriilebilir bir
sehir planlarken yaraticiligin hayati roliinii g6z
oniinde bulundurmaya baslamislardir (Leng ve
Badarulzaman, 2014).
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UNESCO, gastronomi sehirlerinin ortak 6zel-
liklerini, “mutfak, turizm, festivaller, siirdiiriile-
bilirlik, yaratic1 deger zincirinin genisletilmesi
ve kiiltiirel yaraticiligi tesvik etmek™ olarak be-
lirlemistir (Xiaomin, 2017, s.63). Bu kapsamda-
ki UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Gastronomi
Temasi, gastronomi ve yaraticiligin bir araya
gelmesini amaglayan ve sehirlerin bu yonde
yaratict etkinlikler yapmasini tesvik eden bir
olusumdur. Bu aga katilan sehirler belirli krit-
erleri saglar. Ziyaretgiler de bunu bilerek, bu
destinasyonlara seyahatler gerceklestirir. Bu
nedenle, gastronomi sehirlerinden beklentilerin
iist diizeyde olmasi kaginilmazdir.

Gastronomi sehri olarak konumlanan bir seh-
rin, gida kaynakli bir sorun ile anilmasi, seh-
rin gastronomi ve turistik imajina zarar vere-
bilir. Dolayisiyla ziyaretgilerin, ¢alisanlarin ve
orgiitlerin yasadig1 veya yasayabilecegi sorun-
larla nasil bas ettiklerinin anlagilmasi1 6nem-
lidir. Bu anlay1s, gastronomi sehirlerine yonelik
ziyaretlerin aksamamasini ve sehrin kimligini
korumasini saglar. Bu kapsamda, Rogers (1975,
1983) tarafindan gelistirilen korunma moti-
vasyonu kurami (protection movivation theory),
ziyaretcilerin korunma davranislarini anlamaya
yonelik bir kuramdir. Kuram, bireylerin teh-
ditlere veya tehlikeli davranislara yanit verme
motivasyonlarini ve zararli bir olaya maruz kal-
ma tehlikesini ve olayla basa ¢ikma yetenekler-
ini agiklayarak, buna gore tutumlarini degistird-
igini savunmaktadir (Rogers, 1975, s.100).

Son yillarda korunma motivasyonu kurami
kapsaminda, gida giivenligi risklerinin etkilerini
incelemeye yonelik bir¢ok ¢aligma yapilmigtir
(Ali vd., 2019; Lin ve Chang, 2023; Ong vd.,
2021; Ruan vd., 2020; Ryu vd., 2023; Soon vd.,
2022). Ancak bu caligmalar, kuramin yalnizca
bir yoniinii veya belirli boliimlerini 6lgme egili-
mindedir (Wang vd., 2019). Kuram, giivenli
gida isleme davranisi (Choi vd., 2019), gida

hizmetlerindeki ¢aliganlarin gida giivenligi teh-
ditlerine nasil tepki verdigi (Harris vd., 2021) ve
COVID-19 asilamasi ile korunma motivasyonu
iligkisi (Eberhardt ve Ling, 2021; Kim vd., 2022)
gibi calismalarda kullanilmistir. Ornegin, Soon
vd. (2022) ¢alismalarinda, COVID-19 tehdidi-
nin tiiketicilerin gida aligveris davraniglarini ve
tiiketicilerin ¢evrimigi gida dagitim hizmetler-
ini kullanarak yiyecek satin alma isteklerini
nasil etkiledigini aragtirmak i¢in korunma moti-
vasyonu kuramini kullanmistir. Ryu vd. (2023)
ise COVID-19 pandemisi sirasinda korunma
motivasyonu kuraminin restoran miidavimler-
inin digarida yemek yerken kendini korumaya
yonelik niyetlerini a¢ikladigini belirtmistir.

Bugiine kadar, Tiirkiye’de korunma moti-
vasyonu kuraminin gida giivenligi ile iligkisine
yonelik yapilan herhangi bir ¢aligmaya rastlan-
mamistir. Bu nedenle calisma, Tirkiye’deki
gastronomi sehirlerinden baglayarak, bu konu-
daki boslugu doldurmak i¢in kavramsal bir yak-
lagim sunmak amaciyla yapilmistir. Bu kapsam-
da calismanin amaci, korunma motivasyonu
kurami kapsaminda gida giivenligine ydnetsel
bir yaklagimla, Tirkiye’deki gastronomi ge-
hirlerine oneriler sunmaktir. Calismada, UNE-
SCO yaratici sehirler aginda yer alan Gazian-
tep, Hatay ve Afyonkarahisar’da gida giivenligi
cercevesinde ziyaretcilerin seyahat davranislari,
risk algilar1 ve korunma motivasyonlarina yone-
lik kavramsal bir degerlendirme yapilmaktadir.

Turizmde Gida Giivenligi

Turizm sektoriinde sorun olusturan temel konu-
lar; gida gilivenligi, saglik sorunlari, sug, teror
ve dogal afetlerdir (Breda ve Costa, 2005,
5.187). Diinya Saglik Orgiitii verilerine gore her
yil tahminen 600 milyon kisi kontamine gida-
lar1 tiiketimi neticesinde hastalanmakta ve her
y1l 420 bin kisi hayatin1 kaybetmektedir (World
Health Organization [WHO], 2022). Tiirkiye’de
ise gida kaynakli hastaliklara yonelik son yil-
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larin verileri yayinlanmadigi i¢in 2000 yilinin
verilerine gore 77 binden fazla gida kaynakli
hastalik vakasi tespit edilmistir (WHO, 2004).
Bu durum, gida kaynakli hastaliklarin yeterince
bildirilmemesi nedeniyle buzdaginin sadece
goriinen kismini temsil etmektedir.

Gida kaynakli hastaliklarin goriilme sikligin-
daki artisa; niifus patlamasi, yasam tarzinda-
ki degisimler, degisen tiikketim aligkanliklari,
cevre kirliligi, gida iiretiminin sanayilesmesi,
yemek hizmeti veren kuruluslarin sayisinin art-
masi, gida tiretim kosullarinin fiziksel sorun-
lar1i, mevzuat eksikligi ve denetimin yetersizligi
gibi bir¢ok faktor etki ederken, ayni zamanda
uluslararasi turizm hareketlilikleri de bu sorun-
lar1 tetiklemektedir (Motarjemi ve Lelieveld,
2014, s.2). Turizm destinasyonlarinda gida kay-
nakli hastaliklarin olmas1 ve ciddi vakalarin
yaygin olarak bildirilmesi, seyahati yiiksek
oranda etkilemese de tur operatdrlerinin gok
daha segici olmasina neden olmaktadir. Ayri-
ca destinasyondaki isletmelerin hijyen stand-
artlarini iyilestirmesi icin baski yaratmaktadir
(Todd, 2017). Turistlerin seyahat halindeyken
gida kaynakli hastaliklarla ilgili artan endige-
si ise gida giivenligini her gecen giin daha da
onemli hale getirmektedir. Ancak, MacLau-
rin’e (2004) gore, ziyaretgiler seyahat planla-
masi sirasinda gida gilivenligini 6nemsemesine
ragmen, yine de gida giivenligi sorunu, onlari
seyahat etmekten tamamen vazgegirmemek-
tedir. Bu dogrultuda ozellikle geleneksel ve
otantik gastronomi deneyimlerine katkida bu-
lunan sokak gidalarina ve gida giivenligine il-
iskin arastirmalar ulusal ve uluslararasi boyutta
yapilmaktadir (Bellia vd., 2016; Cumhur, 2020;
Privitera ve Nesci, 2015; Rakha vd., 2022;
Yildirim ve Ulusoy, 2022).

Bjork ve Kauppinen-Réisidnenb’e (2017) gore,

bir destinasyondaki seyahat deneyimi, saglik
ve etik boyutunun yaninda gida gilivenligini
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de kapsamaktadir. Buna gore ziyaretgiler, des-
tinasyon ve restoran se¢iminde, gida zehirlen-
mesinden kac¢inmayi tercih etmekte ve gida
giivenligini 6n plana almaktadir. Bir bagka
calismada ise seyahat 6ncesi ve seyahat sirasin-
daki deneyim gida kaynakli hastaliklarla ilgili
kisisel korunma davraniglarinin dnciillerini or-
taya koymustur. Calismaya gore bu Onciiller,
gida kaynakli hastaliklarla ilgili 6nceki deney-
im, gida giivenligi ile ilgili endiseler ve gida
giivenligi risk algilaridir (Schroeder vd., 2018).

Kiiltiirel 6nemleri nedeniyle taze et ve iiriin sa-
tan geleneksel pazarlarla ilgili yapilan arastir-
mada (Kogan vd., 2019), geleneksel pazarlarin
turistik 6nem diizeyi degerlendirilmis ve bu
ortamlarda ziyaretgilerin karsilastigi yaygin
hastaliklar tespit edilmistir. Sosyal ag verileri
kullanilarak geleneksel pazarlarin konumlarinin
ve ilgili hastaliklarin bilgilerine yonelik bir har-
ita ¢cikarilmistir. Bu harita, genellikle gida so-
runlartyla iligkilendirilen bu tiir ortamlarda yeni
bir uluslararasi envanter olusturmak icin kul-
lanilabilir. Vujaci¢ vd. (2019) ise ¢alismalarin-
da, Karadag’in gastronomi turizmi 6zellikleri-
ni ve konaklama endiistrisinde gida giivenligi
standartlarinin 6nemini vurgulamistir. Yazarlar,
tic bolgesel mutfag:r birbirine baglayan gas-
tronomi turlarinin gelistirilmesi, giivenli gidaya
dayali otantik gastronomi, yavas yemek hareke-
tinin gelisimi ve Karadag geleneksel hikayeleri
araciligiyla bir model olusturarak gastronomi
turizmi i¢in gida giivenliginin 6n plana alinmasi
gerektigini belirtmistir.

Bir turizm destinasyonunda planlama ve
gelistirmenin bir yonii olarak konumun gida
giivenligi lizerindeki etkisine yonelik ¢alisma-
larinda Lee vd. (2019), Miami metropoliindeki
otel restoranlarinda gida giivenligi ihlallerinin
diizeyi ile iligkili mekansal belirleyicileri tespit
etmistir. Arastirma sonuclarina gore sahil, sehir
merkezi ve havaalanina yakinlik, gida giivenligi



ihlallerini azaltmaktadir. Yasami vd. nin (2020)
caligmasi ise uluslararasi turistlerin gida kay-
nakli bir hastaliga yakalanma riskini azaltarak,
yerel restoran se¢iminde gida giivenligi ip-
uclarimi kullanmaya yonelik korunma niyetler-
ini incelemistir. Caligmaya gore, Malezya’y1
ilk kez ziyaret eden yabanc1 turistlerin, gidaya
yonelik korunma niyetlerinin turistlerin cinsi-
yet, yas, milliyet, gelir diizeyi, egitim diizeyi,
seyahat amaci ve seyahat diizenlemesi alt gru-
plarinda farklilik gosterdigi ortaya konmustur.

Calismalarinda bir marka olarak Singapur’u
ele alan Tarulevicz ve Ooi’ye (2021) gore,
“Asya’da seyahat ederken ister Sri Lanka’da
ister Tayland’da, Singapur’da veya Vietnam’da
ister Malezya veya Cin’de olun, ucuz yemek
en iyi yemektir mottosu hakimdir” algisinda,
Singapur’u farkli olmasinin nedeni, ¢ok daha
giivenli olarak kabul edilmesidir. Yazarlar
ayni zamanda, Singapur’daki gida giivenligi
ve turizm iligkisini inceleyerek, birbirleriyle
nasil baglantili hale geldigini ortaya koymus-
tur. Buna gore, 6zellikle UNESCO Gastronomi
Sehri statlisti ve Michelin Yildiz1 gibi uygu-
lamalar, Singapur’u ziyaretgiler i¢in daha cazip
hale getirmistir.

Yerel yemek deneyimleri, destinasyonlardaki
deneyimlerin 6nemli bir bilesenini olusturmak-
tadir (Bjork ve Kauppinen-Réisénen, 2016).
Bu tiir hos yerel deneyimler, seyahat sirasinda
memnuniyeti artirmakta ve boylece turistleri
tekrar ziyaret etmeye veya tekrar satin alma-
ya tesvik etmektedir. Ziyaretgilerin seyahat
sirasindaki yemek yeme davraniglarina yonelik
yapilan bagka bir ¢alismada (Chang vd., 2021),
ziyaretcilerin yerel yemek deneyimlerine yone-
lik konfor gidalar1 tiiketme tercihleri ve al-
gilart aragtirilmistir. Buna gore, ii¢ ana boyut
olan ge¢cmis deneyim, zevk ve esenlik ile lez-
zetten tiiretilen 13 konfor gida ozelligi ortaya
cikmigtir. Bir diger ¢alismada ise (Yasami vd.,
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2021) uluslararas: turistlerin Phuket’in kii¢iik
restoranlarindaki hijyen standartlara iliskin
algilarin1 6lgen bir dlgek gelistirmis ve turis-
tlerin restoran se¢imini etkileyen dort faktorli
bir model ortaya konmugstur. Bu faktorler; gar-
sonlarin goriiniimii ve kisisel hijyeni, restoranin
temizligi, tuvalet hijyeni ve gida giivenligi bilg-
ilerine dair ipuglar1 olarak siralanmastir.

Ayrica, Diinya Saglik Orgiitii ile Gida ve Tarim
Orgiitii basta olmak iizere bir¢ok olusum, sokak
gidalarinin giivenligini artirmak i¢in program-
lar gelistirmektedir. Bu kapsamda sokak gida-
lar1, ucuz olmasi, sehrin her yerinde ve 6zellikle
yogun turistik yerlerde kolayca ulasilabilir ol-
masi (Bellia vd., 2016) ve yerel mutfag: yansit-
masi nedeniyle tercih edilmektedir. Ancak sokak
gidalar1 lezzet ve aroma gibi temel unsurlara
uyum gosterirken, gida giivenliginin de olmasi
gerekir. Bu nedenle, destinasyonun kiiltlirtinii
yansitan ancak gida giivenligi konusunda eksik
alt yapiya ve sinirlamalara sahip olan bu iiriinle-
rde kalite ve giivenlik 6n planda olmalidir.
Goriildiigi tlizere arastirmalar ¢ogunlukla, zi-
yaretcilerin seyahat siirecindeki gida kaynakli
sorunlardan kag¢inma davranislarini, korunma
motivasyonu ile agiklamis ve ziyaretgilerin risk
algilarinm1 Slgmiistiir. Bu kapsamda ziyaretgil-
erin gida kaynakli hastaliklara yakalanma ris-
kini azaltmak icin gida giivenliginin dnemine
deginilmistir.

Unesco Yaratici Sehirler Agr: Gastronomi

2004 yilinda baglatilan UNESCO Yaratict Se-
hirler Ag1 (UNESCO Creative Cities Network),
yaraticilig1 6n planda tutarak, ekonomik, sosyal,
kiiltiirel ve ¢evresel agilardan sehirler arasinda-
ki is birligini gii¢clendirmeyi amaclamaktadir
(The United Nations Educational, Scientific
and Cultural Organization [UNESCO], 2022).
Bu aga katilan sehirler, uygulamalar1 paylas-
ma, yaraticilik ve kiiltiire yonelik girisimleri
destekleyen ortakliklar gelistirme ve kiiltiirii

353



Korunma Motivasyonu ve Gida Giivenligi Iliskisi: UNESCO Gastronomi

kentsel kalkinma planlarina entegre etmeyi ta-
ahhiit etmektedir. A§ ayrica Birlesmis Milletler
gercevelerini, Ozellikle 2030 Siirdirtlebilir
Kalkinma Gilindemini (2030 Agenda for Sus-
tainable Development) desteklemektedir. UNE-
SCO Yaratict Sehirler Agi, el sanatlar1 ve halk
sanati, tasarim, film, gastronomi, edebiyat, me-
dya sanatlar1 ve miizik olmak {izere yedi temay1
kapsamaktadir (UNESCO, 2022).

UNESCO gastronomi temasi kapsaminda; gas-
tronominin gelistirilmesi, geleneksel yemek
pisirmede bilgi birikimi, gastronomi festivalleri,
stirdiiriilebilirligin tesvik edildigi yerel iiriin-
ler ve biyogesitliligi koruma programlariin
ascilik okullarinin miifredatina dahil edilmesi
gibi kriterlerin uygulanmasi hedeflenir (UNE-
SCO, 2022). Gastronomi sehri olarak UNES-
CO’ya katilmak isteyen sehirler i¢in siirdiiriile-
bilir gastronomiyi destekleyen dogaya saygili
uygulamalar kapsaminda yerel gida iriinler-
inin ve igeriklerinin kalitesi ve gida giivenligi
yer almaktadir (Xiaomin, 2017). Bu dogrultu-
da yiyecek ve iceceklerin siirdiiriilebilir gelisi-
mini destekleyen politika sistemleri ve yerel
yonetimler tarafindan bu sistemlerin uygula-
nabilir olmas1 6nem arz etmektedir. UNESCO
ile marka kent olmanin avantajlar1 degerlendi-
rildiginde iiretilen gastronomi temelli {irlinlere
giiven duygusunu artiran bir rolii bulunmak-
tadir. Bu ¢ercevede gastronomi sehirleri olarak
siniflanan UNESCO yaratic1 sehirlere yonelik
caligmalar 6zelikle son on y1l1 kapsamaktadir.

UNESCO yaratici sehirler aginda olan bir se-
hir, gastronomi ve mutfak kiiltlirline sahip ol-
manin yan sira, siirdiiriilebilir yerel iiriinlerin
tanitimina olanak saglayan festivaller, yarisma-
lar, konferanslar gibi yerel gastronomi ile ilgili
etkinlikler diizenleyerek gelisimlerini stirdiirme
yiikiimliiliiklerine sahiptir (Khoo ve Badarulz-
aman, 2014; Leng ve Badarulzaman, 2014). Bir
turistik iiriin olarak gastronomi, turistik desti-
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nasyonlarin siirekli gelisimini saglamanin en iyi
yollarindan biridir. Bu gelisim, gastronomiye
yonelik yapilan faaliyet ve yatirimlar i¢in artan
ekonomik firsatlar ile sehrin imajin1 gelistir-
ilmesi i¢in nasil kullandigina bagli olarak
degismektedir (Claudio vd., 2021; Pearson ve
Pearson, 2017). Ancak bunun i¢cin UNESCO
politikalartyla uyumlu olmasi ve siirdiiriilebil-
irligin desteklenmesi gerekir.

UNESCO Yaratict Sehir adayliginin faydalar
lizerine gastronomiye odaklanan caligmasinda
Gathen (2016), rapor edilen faydalarin paylas-
ma ve markalagma kategorilerine indirgendigine
dikkat ¢ekmistir. Agin bir iiyesi olmak, sehrin
yaratict gastronomi yardimiyla siirdiiriilebilir
kalkinmanin nasil saglanacagi konusunda daha
genis bir bilgi edinmesine ve gida yoluyla farkl
bir kimlik veya marka yaratmasina yardimci ol-
maktadir. Molina vd. (2016) ise yaratict sehir
olmanin pazarlama amagclar1 i¢in kullanimini
arastirmistir. Elde edilen sonuglara gore, yaratict
sehir olmanin destinasyon kimligini farklilagtir-
mak i¢in bir firsat olabilecegi bildirilmistir.

Brezilya’da yaratici bir sehir olan Florianopolis
0zelinde gastronomi mirasinin aga katildiktan
sonra nasil gelistigini gosteren (Emmendoerfer,
2016) ve UNESCO’dan alinan unvanin olum-
lu etkilerinin dogrulandig1 (Vogel vd., 2002)
calismalar da yapilmistir. Buna gére UNESCO
statiisiiyle ortaya ¢ikan olumlu etkiler, istihdam,
yerel kalkinma, isgiiciiniin profesyonellesmesi
ve turist artig1 olarak tespit edilmistir. Ayrica,
yemek tariflerinin ve kullanilan malzemelerin
korunmastyla ilgili kiiltiirel faydalar da ortaya
cikmigtir. Pearson ve Pearson (2017) ise gas-
tronomi sehirlerinde mutfak kiiltiiriniin desti-
nasyon imaj1 ve markalagma iizerindeki olumlu
etkisini ortaya koymustur.

Mendelson (2017), Tucson’un (ABD) yaratict
sehir olmast ve sehrin gida sisteminin ge-



lecegi iizerine bir aragtirma yapmistir. Aragtir-
ma sonuglarina gore, gida adaletini tesvik eden
UNESCO hedeflerine yonelik politika uyumu-
na ihtiya¢ oldugu belirlenmistir. Buna gore,
gida adaleti ancak alt topluluklara s6z hakki
vererek, yemek kiiltiiriine ve egitimine erisim
saglayarak ve sirdiiriilebilir uygulamalarla
gida ireterek elde edilebilir. Gastronomi al-
aninda yaratici olan Cin sehirlerinin incelendigi
calismada (Xiaomin, 2017) ise hem sehirlere
fayda saglayacak hem de gastronomi unvaninin
kaliciligina katki saglayacak bazi faaliyetler
belirlenmigstir. Buna gore, yerel gastronomiyi
tesvik etmek icin etkili politikalar ve finansal
destek yoluyla yerel halkin gastronomiye yone-
lik yaraticiliginin tesvik edilmesi gibi énemli
bulgular ortaya ¢ikmuistir.

Calismalar incelendiginde, UNESCO yaratici
sehirler aginda olan sehirlerin destinasyon
gelisimi, destinasyon imaji, pazarlama, fayda
analizi ve gelecege dair politikalara yonelik
arastirmalar yapilmistir. Bu destinasyonlarda-
ki gida giivenligi konusundaki ¢aligmalar ise
eksik kalmis denilebilir. Bu nedenle, olas1 gida
kaynakli sorunlar1 6nlemek i¢in gastronomi se-
hirlerinde gida giivenligine yonelik aragtirma-
larin yapilmasi 6nem arz etmektedir.

Tiirkiye’nin Gastronomi Sehirleri

Tiirkiye’nin UNESCO tarafindan gastronomi
alaninda yaratic1 sehirler aginda olan {i¢ seh-
ri bulunmaktadir. Bu aga ilk olarak Gaziantep
(2015), sonrasinda Hatay (2017) ve Afyon-
karahisar (2019) dahil olmustur. Tiirkiye’nin
ilk gastronomi sehri olan Gaziantep’te gas-
tronomi, kiiltlirlerarasi diyalog ve sosyal uyum
cergevesinde bir gelisim gostermektedir. UNE-
SCO Yaratic1 Gastronomi Sehirler Agina katilan
Gaziantep’te ilk amag, ekonomik kaynaklar
diisiik olan vatandaglara yonelik hem yemek
pisirebilecekleri hem de diger vatandaglarla bil-
gi aligverisi yapabilecekleri nitelikli mutfaklar
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kurmak ve Kkiiltiirleraras1 diyalogu beslemek-
tir (UNESCO, 2022). Engelsiz Atdlye Projesi,
Ipek Yolu’nun yemek kiiltiiriiniin arastiriimasi-
na yonelik is birligini tesvik etmek ve Uluslar-
arast Gastronomi Festivali’yle deneyimleri
kalic1 hale getirmek ongoriilen diger hedefler-
dendir.

Bu baglamda Gaziantep 6zelinde farkli konu-
larda birgok calisma yapilmaktadir. Ornegin
Doldur (2016), Gaziantep mutfaginin tari-
hsel gelisimini ve yoresel yemeklerin nasil
hazirlandigin1  kavramsal bir bakis acisiyla
arastirmistir. Giritlioglu vd. (2016) ise Gazian-
tep’in yaratict sehir unvani almasiyla birlikte
bolgenin ekolojik ve siirdiiriilebilir bilincinin
arttig1 sonucuna varmistir. Turistlerden gelen
artan talebin yonlendirdigi mutfak gelenekleri-
nin siirdiiriilmesi ve zanaatkarlik bilgisinin tak-
dir edilmesi, yerel gastronomi {iriinlerinin ¢evre
dostu tiretiminin gelistirilmesini saglamaktadir.
Buna gore, turistlerin yerel halkla kiiltiirel et-
kilesimi, turizmin ve uluslararasi tanmirligin
giiclenmesi, kentin tarihi anitlar1, dogal giizel-
likleri ve diger kiiltiirel degerlerinin yan1 sira
diger turizm tiirlerinin profesyonellesmesini
de beraberinde getirecektir. Ayrica, Gazian-
tep 0zelinde, UNESCO’ya sunulan raporlarin
incelendigi (Akin ve Bostanci, 2017), yaratici
sehirler ortak hedeflerine hizmet etmis bir des-
tinasyon olarak imajim ele alindigr (Yilmaz
vd., 2020), turistlerin tutumlarinin 6l¢iildigi
(Kogoglu, 2019), menii planlamasinin deger-
lendirildigi (Alan ve Suna, 2019) ve sokak
lezzetlerinin arastirildigi (Solunoglu ve Nazik,
2018) farkli ¢alismalar da mevcuttur.

Bir diger gastronomi sehri olan Hatay; Ipek
Yolu, Anadolu, Akdeniz ve Ortadogu mutfak-
larinin etkisiyle bir gastronomi kimligi kazan-
mistir. 2017 yilinda UNESCO Yaratici Sehirler
Agina katilan Hatay’da, gastronominin uzman-
lasmasi i¢in ¢ift¢iler, kadinlar, tedarikgiler ve
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perakendecilerden olusan Tarim-Gida Parki
kurulmas1 hedeflenmektedir. Ayrica, Gida Aka-
demisi’nin diizenlenmesi ve Diinya Gastronomi
Mutfak Fuari’nin organize edilmesi ve bdylece
Hatay mutfaginin gelistirilmesi 6nemli hedefle-
rdendir. Son olarak, gastronomi, gida ve tarim
alanlarina yonelik egitimlerle bolgedeki miilte-
ci kadmnlarin ve cocuklarin giiclendirilmesi
hedeflenmistir (UNESCO, 2022).

Hatay’da gastronomi ile ilgili yapilan iki farkli
arastirmada (Demirtas ve Pektas, 2020; Tastan
ve Iflazoglu, 2018), yerel isletmelerin yaratic
sehir unvanina iligkin farkindaliklar1 deger-
lendirilmistir. Buna gore, restoranlarin biiyiik
cogunlugu, yaratict sehir olmanin hem sehre
hem de isletmeye fayda sagladigimi diistinmek-
tedirler. Benzer sekilde (Yaldiz ve Olcay, 2020),
yaratici sehir unvanina iligkin yerel halkin bakig
acisinin da olumlu oldugu ortaya konmustur.
Hatay’in mutfak kiiltiiriinii ve gastronomisini
ele alan diger ¢aligmalarda ise gastronomik et-
kilesim (Canbolat ve Yaman, 2017), festivaller
ve yiyecek imaj1 (Sezen, 2021) ve lezzet rotasi-
na (Onur, 2021) yonelik konular incelenmistir.

2022 il itibartyla Tiirkiye’deki gastronomi
sehirlerinin son temsilcisi olan Afyonkarahis-
ar, Bati Anadolu’nun kavsagi konumundadir.
Afyonkarahisar’da kirsal tarimin desteklenme-
si, yerel mutfaklarda saglikli ve organik iiriin-
lerin kullanimini tesvik etmektedir. Bunun yani
sira UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina katilim
ile kirsal-kentsel diizeyde siirdiiriilebilir ve kap-
sayicl bir sosyo-ekonomik kalkinma amagla-
maktadir. Ayrica Afyonkarahisar, iiye sehirlerin
katilim1 ve dnerilen projeler araciliiyla uluslar-
arasi is birligini gliglendirmeyi ve siirdiiriilebil-
ir kalkinmaya katkida bulunmay1 hedeflemek-
tedir. Ozellikle gégmenler gibi daha az temsil
edilen gruplarla deneyimleri ve bilgileri pay-
lasmak, bolgedeki uzmanlar igin firsatlarin
genisletilmesine katkida bulunmak, kiiltiirel mal
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ve hizmetlerin yaratilmasini, iiretilmesini ve
yayilmasint giiclendirmek diger énemli hede-
fler olarak ortaya konmustur. Bunun yaninda,
Gastronomi Miizesi gibi sergi alanlar1 yaratmak
icin kamu-6zel sektorleri ve sivil toplumu bir
araya getirmek hedeflenmektedir. Son olarak,
Yaratict Sehirler Agina katilim neticesinde en-
erji ve gida atigimin azaltilmasiyla ilgili politi-
kalar ve onlemler gelistirerek yesil ¢oziimlerin
tiretilmesi dngoriilmektedir (UNESCO, 2022).

Afyonkarahisar’da gastronomi temali ¢aligma-
lar, gastronomi turizminin gelistirilmesi (Ci-
han vd., 2017; Giilen, 2017; Zengin ve Giir-
kan, 2019), cografi isaretli {irtinler (Sandikg¢1
ve Ozkan, 2019; Yigit, 2019), mutfak ve ye-
mek kiiltirii (Cakict ve Zencir Ciftgi, 2018)
gibi konularla sinirli kalmistir. Ayrica, Afyon-
karahisar mutfag: lizerine yapilan caligmalarin
bibliyometrisi hakkinda bir ¢alisma mevcuttur
(Sandik¢1 vd., 2020). Bir diger caligmada ise
(Tosun ve Demirbas, 2021), kirmizi1 et alaninda
faaliyetler yiirliten igletmelerin gida gilivenligi
kriterlerine uyum diizeyi arastirilmistir. Buna
gore, isletmelerin gida giivenligine iliskin genel
teknik ve hijyenik kriterlere uyum diizeyi yiik-
sek olsa da mezbahalarda modern teknolojiye
sahip olma orani diisiik oldugu vurgulanmustur.
Yazarlar, isletmelerin modernlestirilmesi, gida
giivenligiyle ilgili gerekli belgelerin edinilmesi
ve bu konudaki egitimlerin tesvik edilmesi ger-
ektigini savunmustur.

Tiirkiye’deki {li¢ gastronomi sehrini kapsay-
an calismalarinda Duran ve Meydan Uygur
(2022), bu sehirlerdeki gastronomi unsur-
larinin gastronomi kimligini nasil gii¢lendird-
igini saptamistir. Buna gore, Gaziantep’in gas-
tronomi kimligini giiclendiren etmenler tarih,
etnik cesitlilik, yeni iirlinlerin yoreye uyumu
ve yetenekler iken; Hatay i¢in bu etmenler
tarih, iklim, etnik gesitlilik ve inanglar olarak
tespit edilmistir. Afyonkarahisar i¢in ise den-



eme-yanilma, cografya, yenilikler ve yetenekler
gastronomi kimligini giiclendiren etmenler
olarak bildirilmistir. Dolayisiyla Tiirkiye’deki
ic gastronomi sehri hem benzer hem de farkli
nitelikleriyle birer kimlik kazanmistir.

Gortildiigii tizere, UNESCO vyaratict sehirler,
gastronomi ve gida gilivenliginin ayr1 olarak ele
alindig1 birgcok calisma yapilmistir. Ancak tim
bu konular1 kapsayici caligmalarin eksikligi
mevcuttur. Gida kalite unsurlarindan biri olan
gida giivenligi gibi hayati bir konunun 6zellikle
gastronomi sehri olarak anilan bu sehirlerde
giindemde olmamasi, olduk¢a dikkat ¢ekici bir
durumdur. Aksine, UNESCO Yaratict Sehirler
Aginda yer alan Gaziantep, Hatay ve Afyon-
karahisar’in birer gastronomi sehri olarak anil-
masint engelleyebilecek gida sorunlariyla ilgili
caligmalarin yapilmasi ve bu baglamda proaktif
bir yaklasimin benimsenmesine yardimci ola-
cak adimlarin atilmasi, siirdiiriilebilirlik agisin-
dan 6nem arz etmektedir.

Korunma Motivasyonu Kurami

Korunma motivasyonu kurami (Rogers, 1975),
bireylerin tehditlere veya tehlikeli davranislara
yanit verme motivasyonlari agiklamak i¢in
gelistirilmistir. Kurama gore, “insanlar tasvir
edilen zararli bir olaya maruz kalmanimn cid-
diyetini ve olasiligin1 ve olayla basa ¢ikma
yeteneklerini degerlendirerek, buna gore tu-
tumlarmi degistirirler” (Rogers, 1975, s. 100).
Kurama gore bireyler, tehditlere kars: tepkileri-
ni, tehdit degerlendirmesi (threat appraisal) ve
basa ¢ikma degerlendirmesi (coping appraisal)
yoluyla belirlerler (Rogers ve Prentice-Dunn,
1997).

Tehdit degerlendirmesi, ciddiyet (severity) ve
kirilganliga (vulnerability) dayali risk deger-
lendirmesini igerir. Ciddiyet, insanlarin bir
tehdidin sonuglarinin  ciddiyetini algilama
derecesini temsil ederken, kirillganlik ise bir
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kisinin, bir tehdidin zarar verme olasiligim
degerlendirmesini ifade eder (Rogers, 1975).
Basa ¢ikma degerlendirmesi ise tepki yeterlil-
igi ve 0z yeterlilikten olusur. Tepki yeterliligi,
bireyin Onerilen bir davranisi benimsemesinin
bir tehdidi ortadan kaldirabilecegi beklentisini
ifade eder. Ote yandan &z-yeterlik, kisinin &ner-
ilen eylemleri basarili bir sekilde yerine getirme
yetenegine olan giivenini gosterir (Bandura,
1997).

Prentice-Dunn ve Rogers (1986), kuramin risk
iceren herhangi bir baglama uygulanabilecek ka-
dar kapsamli oldugunu 6ne siirmiistiir. Kuramin
temel varsayimlarindan biri, bireylerin kendil-
erini bir riskten korumak icin bir davranista
bulunup bulunmamaya karar verirken iki bilig-
sel siiregten gecmeleridir (Rogers, 1983). Ilk
olarak, bireyler, algilanan ciddiyet ve algilanan
kirilganlik agisindan riski degerlendirdikleri
bir tehdit degerlendirme siirecinden gegerler
(Floyd vd., 2000). Algilanan ciddiyet, olayla il-
iskili olarak bir bireye algilanan zarar diizeyini
temsil ederken, algilanan kirilganlik ise tehdit
altindaki bir olayin meydana gelecegine iliskin
algilanan olasilig1 temsil eder. Ikinci olarak; bi-
reyler, tepki yeterliligi ve 6z-yeterlik agisindan
riskle basa c¢ikma davraniglarini degerlendir-
dikleri bir basa ¢ikma degerlendirme siirecin-
den gecerler (Floyd vd., 2000). Tepki yeterlil-
igi, Onerilen bir davranisin kendini bir riskten
korumadaki etkililigine iligkin algiy1 temsil
eder. Oz-yeterlik ise bireyin kendisini bir risk-
ten koruma cabasi i¢inde Onerilen bir davranist
basarili bir sekilde yerine getirebildigi algisim
temsil eder. Dolayisiyla bir ziyaret¢i, tehdidi
etkili bir sekilde azaltabildiginde ve basarili
uyumsal davraniglarda bulunma beklentilerini
artirdiginda seyahat davranist olumlu olacaktir
(Ireland, 2011).

Korunma motivasyonu kuraminda tehdit deger-
lendirme siireci, basa c¢ikma degerlendirme
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stirecinden once gelir. Ciinkil bireyin, bir riski
azaltacak bir davranigta bulunup bulunmay-
acagini degerlendirmeden once bir riski al-
gilamas1 gerekir (Floyd vd., 2000). Boylelikle
kuram, insanlarin neden sagliklarini koruyucu
davraniglar sergiledigini (Wang vd., 2019) ve
cevresel ve i¢sel faktorlerin etkisi altinda, tehdit
degerlendirmesi ile basa ¢ikma degerlendirme-
sini agiklar (Milne vd., 2000).

Korunma motivasyonu kurami goreceli olarak,
az sayida turizm g¢alismasinda kullanilmistir.
Kuram turizme ve seyahat sektoriine uygu-
lanirken (Law, 2006; Schroeder vd., 2013;
Sharma, 2008; Slevitch ve Sharma, 2008; Son-
mez ve Graefe, 1998), cogunlukla algilan risk
unsuru iizerinde durulmustur. Bu nedenle, bazi
algilanan risk arastirmalari kurami, 6z yeterlilik
(Law, 2006) ve faydalar (Defranco ve Morosan,
2017) degiskenleri baglaminda ele almislardir.
Fisher vd. (2018) ise yalnizca basa ¢ikma deger-
lendirmesinin, kurvaziyer yolcularinin seyahat
sirasinda kendini korumaya yonelik davranis ni-
yetleriyle ilgili oldugunu, tehdit degerlendirme-
sinin ilgisiz goriindiiglinii ortaya koymustur.

Sonmez ve Graefe (1998), algilanan riskin
ve giivenligin, destinasyonlar1 ziyaret etmeyi
planlamaktan ziyade kaginmanin en giiglii ge-
rekgeleri oldugunu ortaya koymustur. Buna
gore, eglence amacgli seyahat edenlerin, ris-
ki uluslararasi seyahatle iliskilendirdiklerinde
koruyucu davranig sergilemek icin giiglii bir
konumda olduklar1 sonucuna varilmistir. Horng
vd. (2014) ise ziyaretcilerin enerji tasarrufu ve
karbon kullanim1 azaltma davraniglarina korun-
ma motivasyonu kuramini uygulamistir. Buna
gore, basa c¢ikma degerlendirmesinin, tehdit
degerlendirmesinden daha etkili oldugu orta-
ya ¢cikmistir. Bir baska ¢aligmada Schroeder ve
Pennington-Gray (2016), riskle ilgili yapilar
arasindaki dinamikleri anlamak i¢in kavram-
sal bir model gelistirmistir. Buna gore, algila-
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nan risk ve algilanan etkinligin, riski azaltma
davranisin1 destekleyebilecegini kesfetmistir.

Wang vd. (2019), uluslararasi turistlerin bir
saglik tehdidiyle karsi karsiya kaldiklarinda
ortaya ¢ikan koruyucu davraniglarini ortaya
koymustur. Sonuglar, Avustralyali turistlerin
tehdit-basa ¢ikma korunma motivasyonlarinin,
seyahat niyetlerini etkileyebilecegini ve nihay-
etinde gercek davranisa doniistiiriilebilecegini
ortaya koymustur. Ruan vd. (2020) ise birey-
lerin seyahatleri sirasinda yiiksek bir tehdit
potansiyeli algilamalar1 durumunda, kendile-
rini tehditten koruma niyetlerinin artabilecegi-
ni varsaymistir. Calismaya gore, bireyler hava
kirliligine yonelik eylemleri diistindiiklerinde,
korunma davranisi benimseme niyetleri giigclen-
mistir.

Gastronominin bir pargasi olarak turizmde gida
giivenligine yonelik korunma motivasyonu ku-
ramimin uygulandigi herhangi bir ¢aligmaya
rastlanmamistir. Ancak gida giivenligi ihlaller-
ine karsi tiiketici tepkilerinin ve se¢imlerinin
farkl1 parametreler dogrultusunda degerlendi-
rildigi ¢alismalar mevcuttur (Choi vd., 2019;
Harris vd., 2018; Harris vd., 2020; Mullan vd.,
2016). Turistler 6zelinde degerlendirildiginde,
turistler tehdit degerlendirmesine dayali olarak
algiladiklan riski, basa ¢ikma degerlendirme-
siyle yoneterek davranislarini degistirdikleri
goriilmektedir.

Sonug ve Oneriler

Sokak yemekleri, geleneksel pazarlar ve kiiciik
isletmeler dahil olmak {izere gastronomi se-
hirlerinin ~ kiiltlirlinii  yansitan  unsurlarda
giivenlik, siirecin bir pargasi olarak deger-
lendirilir. Bu sehirlerde gida giivenliginin iist
diizeyde ve stirekli giindemde olmasi, gida kay-
nakl1 sorunlarin 6niine gegmektedir. Bu neden-
le, gastronomi ve gida giivenliginin bir arada
ele alinmasi gerekmektedir. Boylelikle seyahat



sirasinda veya sonrasinda gida kaynakli sorun-
larin yasanmasinin oniine gegilebilir.

Calismada kavramsal degerlendirme, daha 6nce
yapilan ¢aligmalara dayandirilarak yapilmistir.
Bu degerlendirmeye gore, korunma moti-
vasyonu kuraminda tehdit degerlendirmesi,
ziyaretcilerin korunma motivasyonunu etkile-
mektedir. Tehdit degerlendirmesinde ciddiyet,
seyahat sirasinda gida giivenligi ile ilgili psi-
kolojik tehdidin diizeyini ifade etmektedir. Ote
yandan kirilganlik ise kisinin seyahat sirasinda
gidayla ilgili sorunlara maruz kalma ve olasi
gida kaynakli hastaliklardan etkilenme diizeyini
ifade etmektedir. Bu nedenle, algilanan ciddiyet
ve kirilganlik yiliksek oldugunda ziyaretgiler,
muhtemelen korunma motivasyonunu artirabi-
lecek gida sorunlarinda kisisel tehdit hisse-
deceklerdir. Bu durumda destinasyon ile ilgili
algilanan risk diizeyi yiikselecek ve olas1 gida
kaynakli sorunlardan dolay1 destinasyonu zi-
yaret etme olasilig1 diisecektir.

Kurama gore basa ¢ikma degerlendirmesi ise
tehdit degerlendirmesinin kisisel yonetimini if-
ade etmektedir. Bu nedenle ziyaretgiler, tehdit
degerlendirmesine dayali olarak algiladiklar
riski, basa ¢ikma degerlendirmesiyle yoOneter-
ek davraniglarin1 degistirmektedirler. Gida
giivenligi uygulamalari, seyahat Oncesinden
baslayarak seyahat sonrasina kadar devam eden
slirecte, ziyaret¢ilerin destinasyona yonelik risk
algilarin1 ve korunma motivasyonlarini olum-
lu etkilemektedir. Dolayisiyla, gastronomi se-
hirlerinde gida giivenliginin 6n planda olmasi,
ziyaretcilerin psikolojik tehdit, gida kaynakli
sorun ve risk algisin1 diistirmektedir.

UNESCO yaratict sehirler aginda yer alan
Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar’in gida
giivenligi konusunda, riskli destinasyon olarak
anildigina dair herhangi bir bulgu olmamasz, ilk
asama i¢in sevindirici olarak goriilebilir. Ancak
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gida giivenligine yonelik ¢aligmalarin yapilmast
demek, proaktif dnlemlerin alinmasi demektir.
Dolayisiyla bu sehirlerin olasi risklere karsi
¢ozlim lretecek uygulamalara sahip olmasi ve
risk degerlendirmelerini siirekli yapmalar1 art1
deger yaratacaktir.

Sonu¢ olarak, bu c¢alismada UNESCO gas-
tronomi sehirleri genis bir ¢cergevede ele alinmis
ve bu yonde yiyecek icecek isletmeleri, yiye-
cek icecek caliganlar, turistler ve destinasyon
yoneticileri baglaminda kavramsal deger-
lendirmeler yapilmistir. Bu kapsamda, Tiirki-
ye’deki li¢ gastronomi sehrine yonelik oneriler
su sekilde siralanabilir:

* Gastronomi deneyimlerine katkida bulunan
sokak yemeklerinde, kalite ve giivenligin 6n
plana alinmasiyla, potansiyel riskler minimize
edilebilir.

. Ozellikle geleneksel iiretim yapan islet-
meler ile liretim tesislerinin modernlestirilmesi,
gida giivenligiyle ilgili belgelerin edinilmesi ve
egitimlerin tesvik edilmesi 6nem arz etmektedir.
Bu nedenle isletme calisanlarindan baglayarak,
yiyecek ve i¢ecekle temas eden kisiler ve diger
paydaslara bu konuda egitimler verilebilir.

. Sehirlerin gastronomi kimligine yonelik
hikayelerinin olusturulmasina yonelik girisim-
lerde, gida giivenligine yonelik yaklagimlar goz
ontinde bulundurulabilir.

. Temizlik ve hijyen konusunda, ilgili ku-
rumlar tarafindan denetimler, kararli ve kesinti-
siz bir sekilde gerceklestirilebilir/siirdiiriilebilir.
. Destinasyon imaj1, yiyecek igecek plan-
lamalari, menii planlamasi, festivaller, fuarlar
ve egitim konularinda yapilacak uygulama-
lar ve girisimler, gida giivenligini kapsayacak
sekilde olabilir.

. Gida giivenligi yonetimi baglaminda,
karar alma ve uygulamalarin gergek zaman-
11 olarak gergeklestirilmesine izin vermek igin
bilgi sistemleri ve izlenebilirlik yaklagimlari
kullanilabilir.
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Boylelikle, gastronomiyle on plana ¢ikan des-
tinasyonlarda tiim paydaslarin  goriislerini
tek bir cercevede bir araya getirerek ortak bir
diizenleme ortaya konmasi, olasi sorunlarin ve
yasanan degisimlerin tiim paydaslar tarafindan
benimsenmesini ve ¢dziim iiretilmesini saglay-
abilir. Gelecek caligmalarda ise ziyaretgile-
rin risk algilarint ve korunma davranislarini
Olgmeye ve anlamaya yonelik nitel arastirma-
lar yapilarak, gida giivenligi konusu derinlem-
esine aragtirilabilir. Ayrica, gida giivenliginin;
gida liretim tesisleri, pazarlar, restoranlar, fuar
ve festival alanlari, etkinlikler, sokak gidalari,
geleneksel iiretim isletmeleri ve hediyelik gida-
lar baglaminda ayr1 ayr incelenmesinde fayda
vardir.
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